
 

made in 

Italy 



Composizione 
Cod. D05B5559 

1 VASCA BAGNOMARIA 1/1 

h110 

Gastronorm bain marie basin 

Bac de bain-marie GN 

Wasserbad-Wanne GN 

Recipiente baño-maría GN 

Cod. D05B5558 
1 COPERCHIO RETT. GN C/ 

POMOLO 

GN lid with knob 

Couvercle GN avec pommeau et 

Gastronorm deckel mit Knopf 

Tapa gastrónomica GN con pomo 

Cod. 5BA11065 
1 BACINELLA GN 1/1 h 65 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomica 

Cod. 97200078 
2 FORNELLETTI INOX 

Stainless steel burner holder 

Fourneau 

Kocher 

Quemadores 

Cod. 97200089 
2 SUPPORTI PER 

FORNELLETTI INOX 

Holder for stainless steel burner 

Support pour réchaud en acier 

inoxydable 

Halterung für Edelstahlkocher 

Soporte para hornillo inox 

Cod. 9715B752 
1 BASE ALTA IN MDF 

C/PIANO IN ACCIAIO 

High stand with steel border 

Base haute avec protection en acier 

Hoher Sockel mit Edelstahlrand 

Base alta con plancha super. en acero 

 

Optional 
IL CHAFING DISH È PREDISPOSTO 

PER L'INSERIMENTO DELLA 

RESISTENZA ELETTRICA 

CON REGOLATORE 

Cod. 97150118 

230 Volt 700 Watt 

The chafing dish can use a heater. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
cm 58 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Chafing dish rettangolare 

GN 1/1 con chiusura a frizione 
Cod. 511B5555 

GN complete rectangular chafing dish 1/1 friction closing. 

Chafing Dish rectangulaire gn 1/1 avec fermeture à friction. 

Chafing Dish rechteckig GN 1/1 komplett mit Kupplungsschliessung. 

Cubeta GN 1/1 con cierre con fricción. 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 

Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 

 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 

Power Max 

Power Min 

h h h h h 
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Composizione 
Cod. D0595559 

1 VASCA BAGNOMARIA 1/1 
h110 C/GANCI 

Gastronorm bain marie basin 
Bac de bain-marie GN 
Wasserbad-Wanne GN 

Recipiente baño-maría GN 

Cod. 30595557 
1 COPERCHIO 
PORTA ZUPPIERA GN 

GN lid for soup bowl 
Couvercle pour soupière GN 

Deckel für Suppenschüsselhalter GN 
Tapa porta-sopera GN 

Cod. 30597222 
2 ZUPPIERE lt. 5 

Soup bowl 
Soupière 

Suppenschüssel 
Sopera 

Cod. 30877522 
2 COPERCHI ZUPPIERA cm. 22 

Lid 
Couvercle 

Deckel 
Tapa 

Cod. 97200078 
2 FORNELLETTI INOX 

Stainless steel burner holder 
Fourneau 
Kocher 

Quemadores 
Cod. 97200089 
2 SUPPORTI PER 

FORNELLETTI INOX 
Holder for stainless steel burner 

Sup. pour réchaud en acier inoxydable 
Halterung für Edelstahlkocher 

Soporte para hornillo inox 
Cod. 9715B752 

1 BASE ALTA IN MDF 
C/PIANO IN ACCIAIO 

High stand with steel border 
Base haute avec protection en acier 
Hoher Sockel mit Edelstahlrand 

Base alta con plancha superior en acero 

Optional 
LA ZUPPIERA È PREDISPOSTA 
PER L'INSERIMENTO DELLA 

RESISTENZA   ELETTRICA 
CON REGOLATORE 

Cod. 97150118 
230 Volt 700 Watt 

The soup bowl can use a heater. 



 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

Zuppiera 2 stazioni 
riscaldata 

Cod. 511B5556 
2 Heated soup bowls. 

Soupière a 2 stations. 

Suppenstation. 

Sopera 2 staciones. 

 
cm 36 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 

Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 

 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 

Power Max 

Power Min 

h h h h h 
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Composizione 
Cod. D05B5559 

1 VASCA BAGNOMARIA 1/1 

h110 

Gastronorm bain marie basin 

Bac de bain-marie GN 

Wasserbad-Wanne GN 

Recipiente baño-maría GN 

Cod. D05B5558 
1 COPERCHIO RETT. GN C/ 

POMOLO 

GN lid with knob 

Couvercle GN avec pommeau 

Gastronorm deckel mit Knopf 

Tapa gastrónomica GN con pomo 

Cod. 5BA28065 
4 BACINELLE GN 2/8 h 65 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. 97200078 
2 FORNELLETI INOX 

Stainless steel burner holder 

Fourneau 

Kocher 

Quemadores 

Cod. 97200089 
2 SUPPORTI PER 

FORNELLETTI INOX 

Holder for stainless steel burner 

Support pour réchaud en acier 

inoxydable 

Halterung für Edelstahlkocher 

Soporte para hornillo inox 

Cod. 9715B752 
1 BASE ALTA IN MDF 

C/PIANO IN ACCIAIO 

High stand with steel border 

Base haute avec protection en acier 

Hoher Sockel mit Edelstahlrand 

Base alta con plancha superior en acero 

Optional 
IL PORTA VERDURE 

È PREDISPOSTO PER 

L'INSERIMENTO DELLA 

RESISTENZA ELETTRICA 

CON REGOLATORE 

Cod. 97150118 

230 Volt 700 Watt 

The basin for vegetables can use a heater. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
cm 58 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Porta verdure 4 scomparti 

riscaldato con chiusura a frizione 
Cod. 511B2810 

4 complete heating basin for vegetables friction closing. 

Porte-aliments pour légumes, 4 compartiments complet réchauffé et fermeture à friction. 

Halter für Gemüseschalen 4-fach, komplett, beheizt mit Kupplungsschliessung. 

Porta-verduras con 4 compartimentos completo calentado con cierre con fricción. 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 

Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 

 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 

Power Max 

Power Min 

h h h h h 
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Composizione 
Cod. FBAG1120 

1 BACINELLA 1/1 h 20 

C/FORCELLE E GANCI 

Basin with hooks 

Bac avec crochets 

Schüssel mit Aufnahmegabeln für Haube 

Cuenco c/asas 

Cod. H095B953 

1 TEGLIA GN 1/1 h40 

C/SPACCO 

GN basin with slot 

Plat avec fente 

Blech GN mit Schlitz 

Fuente GN poco profunda 

Cod. 5FF11000 

1 FALSO FONDO FORATO GN 1/1 

Perforated GN False bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150770 

1 RESISTENZA ELETTRICA 

230V 40 W 

Electrical resistence 

Resistance electrique 

Elektrischer Widerstand 

Resistencia eléctrica 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B752 

1 BASE ALTA IN MDF 

C/PIANO IN ACCIAIO 

High stand with steel border 

Base haute avec protection en acier 

Hoher Sockel mit Edelstahlrand 

Base alta con plancha superior en acero 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vassoio per brioches 
riscaldato con resistenza elettrica 

230 Volt 40 Watt 

Cod. 511B0930  
Heating perforated tray with cover for brioche provided with electrical resistence. 

Plateau chauffant pour viennoiseries avec résistancé electrique. 

Rechteckiges warmhalte-tablett für brioches ausgestattet. 

Bandeja de calentamiento para bollerìa con resistencia elètrica. 

cm 39 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 

h h h h h 
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Freddi 



Composizione 
Cod. FBAF1220 

1 VASSOIO PORTA UOVO 

GN 1/2 C/FORCELLA 

Egg tray with hooks 

Oeufrier avec crochets 

Eier-Tablett mit Aufnahmegabeln für 

Haube 

Bandeja porta-huevos c/asas 

Cod. FBFF1240 

1 BACINELLA GN 1/2 h 40 

FORATA C/FORCELLA 

Perforated basin with hooks 

Bac percé avec crochets 

Eier-Tablett mit Aufnahmegabeln für 

Haube 

Cuenco perforado c/asas 

Cod. 5BP12065 

2 BACINELLE GN PC 1/2 h 65 

PC Gastronorm basin 

Bac gastronorm PC 

Durchbrochener basis PC 

Cubeta gastrónomic PC 

Cod. 5FP12000 

2 FALSI FONDI FORATI GN PC 1/2 

Perforated false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Doppio vassoio 
porta uovo e verdure 

a doppia parete refrigerato 
Cod. 511B2830 

Double wall refrigerated GN tray with cover for eggs and vegetables. 

Double plateau GN réfrigérant à double paroi avec cloche pour œufs et légumes. 

Doppeltes Eier- und Gemüsetablett GN, doppelwandig, gekühlt mit Haube. 

Bandeja doble GN porta-huevos y verduras con doble pared refrigerada con campana. 

cm 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 

h h h h h 
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Composizione 
Cod. FBAF1120 

1 BACINELLA GN 1/1 h 20 

C/FORCELLE 

Basin with hooks 

Bac avec crochets 

Schüssel mit Aufnahmegabeln für 

Haube 

Cuenco c/asas 

Cod. 5TI11040 

1 TEGLIA GN 1/1 h 40 

Gastronorm  basin 

Plat gastronorm 

Durchbrochener blech 

Fuente gastrónomic 

Cod. 5FP11000 

1 FALSO FONDO FORATO PC 

Perforated PC false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vassoio per affettati 

refrigerato 
Cod. 511B0950 

Rectangular refrigerated tray with cover for sliced salami. 

Plateau rectangulaire réfrigérant avec cloche pour charcuterie. 

Rechteckiges Tablett für gekühlten Aufschnitt mit Haube. 

Bandeja rectangular para fiambre en lonchas refrigerado con campana. 

cm 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 

 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 

h h h h h 
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Composizione 
Cod. 5BA11040 

1 BACINELLA GN 1/1 h 40 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. F11F3310 

1 VASSOIO PORTABURRO 

C/FORCELLA 

Butter tray with hooks 

Plateau pour beurre avec crochets 

Butter-Tablett mit Aufnahmegabeln für 

Haube 

Mantequillera c/asas 

Cod. 5FP11000 

1 FALSO FONDO FORATO PC 

Perforated PC false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vassoio forato porta burro 
e marmellata refrigerato 

Cod. 511B3100 
Perforated and refrigerated tray with cover for jam and butter. 

Plateau percé réfrigérant avec cloche pour beurre et confiture. 

Gelochtes Butter- und Marmelade-Tablett, gekühlt mit Haube. 

Bandeja perforada para mantequilla y mermelada refrigerada con campana. 

cm 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 

 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 
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Composizione 
Cod. 5BFB1120 

1 BACINELLA FORATA 

PER PORTA BROCCHE 

Perforated tray for jugs 

Bac percé pour carafes 

Gelochte Krughalterschale 

Cuenco perforado para porta-jarras 

Cod. 5BP11100 

1 BACINELLA PC 1/1 

PC basin 

Bac PC 

PC basis 

Cubeta PC 

Cod. 97200096 

3 BROCCHE VETRO BUFFET 

lt. 1,5 

Jug 

Carafe 

Krüge 

Jarra 

Cod. 5FP11000 

1 FALSO FONDO FORATO PC 

Perforated PC false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Porta brocche 

(completo di 3 brocche da 1,5 lt) 
a doppia parete refrigerato 

Cod. 511B1A00 
Refrigeret double wall 3 pieces jug holder (including 3 jugs of 1,5 liters each). 

Porte-carafes réfrigérant à double paroi (complet de 3 carafes de 1.5 l). 

Krughalter (komplett mit 3 Krügen zu 1,5 l), doppelwandig, gekühlt. 

Porta-jarras (con 3 jarras de 1,5 l) con pared doble refrigerado. 

 
cm 12,2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 
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Composizione 
Cod. 30595559 

1 VASCA BAGNOMARIA 1/1 h 110 

Gastronorm bain marie basin 

Bac de bain-marie GN 

Wasserbad-Wanne GN 

Recipiente baño-maría GN 

Cod. 5TFB1140 

1   TEGLIA FORATA 

PER PORTA BOTTIGLIE 

Perforated tray for bottles 

Bac percé pour bouteilles 

Gelochtes Flaschenhalterblech 

Fuente perforada para porta-botellas 

Cod. 5FP11000 

1 FALSO FONDO FORATO PC 

Perforated PC false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Porta bottiglie 

a doppia parete refrigerato 
Cod. 511B3700 

Refrigeret double wall 8 pieces bottles holder. 

Porte-bouteilles réfrigérant à double paroi. 

Flaschenhalter, doppelwandig, gekühlt. 

Porta-botellas con doble pared refrigerado. 

cm 16,2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
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Composizione 
Cod. D0595561 

1 VASCA BAGNOMARIA 1/1 

h 110 C/VITI 

Gastronorm bain marie basin 

Bac de bain-marie GN 

Wasserbad-Wanne GN 

Recipiente baño-maría GN 

Cod. 5BP13100 

3 BACINELLE GN PC 1/3 h 100 

PC Gastronorm basin 

Bac gastronorm PC 

Durchbrochener basis PC 

Cubeta gastrónomic PC 

Cod. 5FF11000 

1 FALSO FONDO GN 1/1 FORATO 

Perforated false bottom 

Faux fond percé 

Gelochter falscher Boden 

Doble fondo perforado 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Porta yogurt e verdure 

a doppia parete refrigerato 
Cod. 511B2840 

Double wall refrigeret basin with cover for yoghurt and vegetables. 

Plateau réfrigérant double paroi avec cloche pour yaourt et légumes. 

Joghurt- und Gemüseschalenhalter, doppelwandig, gekühlt mit Haube. 

Porta-yogur y verduras con doble pared refrigerada con campana. 

cm 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
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Composizione 
Cod. 5BP11065 

1 BACINELLA GN PC 1/1 h 65 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. FBAF2840 

2 BACINELLE GN 2/8 h 40 

SOVRAPP. C/FORCELLE 

GN stackable basin with hooks 

Bac GN superposable avec crochets 

Schüssel GN stapelbar mit 

Aufnahmegabeln für Haube 

Cuenco GN superpuesto con asas 

Cod. 5BA28040 

2 BACINELLE GN 2/8 h 40 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. 5FP11000 

1 FALSO FONDO GN PC 1/1 h 65 

FORATO 

PC Perforated false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Porta verdure 
refrigerato 
Cod. 511B2820 

Refrigerated basin with cover for vegetables. 

Plateau légumes réfrigérant avec cloche. 

Gemüseschalenhalter, gekühlt mit Haube. 

Porta-verduras refrigerado con campana. 

cm 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
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Composizione 
Cod. 5BP11065 

1 BACINELLA GN PC 1/1 h 65 

PC Gastronorm basin 

Bac gastronorm PC 

Durchbrochener basis PC 

Cubeta gastrónomic PC 

Cod. 5BFY1120 

1 BACINELLA FORATA 

PER PORTA YOGURT 

Perforated tray for yoghurt 

Plateau percé porte-yaourt 

Gelochte Joghurthalterschale 

Cuenco perforado para porta-yogur 

Cod. 5FP11000 

1 FALSO FONDO FORATO PC 

Perforated PC false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Ø cm 5,5 

 

 

cm 12,2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Porta yogurt refrigerato 
con 22 spazi 
Cod. 511B2900 

Refrigeret tray with 22 holes for yoghurt. 

Porte-yaourt réfrigérant à 22 trous. 

Joghurthalterschale, gekühlt mit 22 Plätzen. 

Porta-yogur refrigerado con 22 compartimentos. 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
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Composizione 
Cod. FBAF1120 

2 BACINELLA GN 1/1 h 20 

C/FORCELLE 

Basin with hooks 

Bac avec crochets 

Schüssel mit Aufnahmegabeln für 

Haube 

Cuenco c/asas 

Cod. 5TI11040 

2 TEGLIA GN 1/1 h 40 

Gastronorm  basin 

Plat gastronorm 

Durchbrochener blech 

Fuente gastrónomic 

Cod. 5FP11000 

2 FALSO FONDO FORATO PC 

Perforated PC false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

8 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 97150112 

2 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B754 

1 ALZATA DOPPIA IN MDF 

Double deck trays 

Plateau double 

Doppelte Etagere 

De dos pisos 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Alzata 2 piani 

con doppia cupola refrigerata 
Cod. 511B1054 

Refrigerated double deck rectangular trays with covers. 

Plateau à deux étages réfrigérés avec cloche. 

2 Etagen-Etagere mit rechteckigen Tabletts mit Rolltop, gekühlt. 

Presentador de dos pisos refrigerado con doble campana. 

cm 46 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
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Composizione 
Cod. 5BA23020 

3 BACINELLE GN 2/3 h 20 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. 5BA23040 

3 BACINELLE GN 2/3 h 40 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic ico 

Cod. 5FF23000 

3 FALSO FONDO FORATO PC 

Perforated PC false bottom 

Faux fond percé PC 

Gelochter falscher Boden PC 

Doble fondo perforado PC 

Cod. 97150276 

6 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Briquette réfrigerante 

Kühlakku 

Refrigerado 

Cod. 9715B775 

1 ALZATA 3 PIANI IN MDF 

3 levels fixed stand 

Etagère fixe 3 niveaux 

3-Etagen-Etagere 

Presentador de 3 pisos 

 

 

 

Optional 
Cod. 97150782 

CUPOLA PC PER BACINELLA 

GN 2/3 

cm 36x40x15 

Euro 139,34 

PC GN 2/3 basin cover lid. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Alzata 3 piani con 
vassoi quadrati 

GN 2/3 refrigerata 
Cod. 511B1058 

3 levels fixed cooled stand with GN 2/3 squared tray. 

Etagère fixe 3 niveaux avec plateaux carrés GN 2/3 (congelée). 

3-Etagen-Etagere mit rechteckigen Tabletts GN 2/3 gekühlt. 

Presentador de 3 pisos con bandejas cuadradas GN 2/3 refrigerado. 

cm 63 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page / Fiches techniques: voir page / Technische karten: Siehe Seite / Tarjetas tecnicas: ver pagina 166 

Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page / Notes d’information: voir page / Hinweise teile: Siehe Seite / Notas informativas: ver pagina 180 

Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF / Acier 18/10 & MDF / Edelstahl 18/10 & MDF / Acero 18/10 & MDF 

h h h h h 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

made in 

Italy 

cm 73 cm 38 

F
re

d
d
i 

R
e
fr

ig
e
ra

ti
n
g
 s

y
s
te

m
s
 

39 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Neutri 



 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

I Neutri Buffet 5 stelle fanno parte di un elegante coordinato di oggetti per le nuove 

tendenze di presentazione e servizio della ristorazione. 

The Neutral Buffet line elegantly coordinates the objects for the new presentation 

trend of catering and service. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Esaltano una perfetta esposizione degli alimenti: cupola e coperchi proteggono gli i 

cibi da agenti esterni secondo le normative igieniche europee. 

The Neutral Buffet line magnifies foodstuff presentation: the lids and covers 

preserves it from outside contamination according to the European hygienic norms. 
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Composizione 
Cod. FBAF1120 

1 BACINELLA GN 1/1 h 20 

C/FORCELLA 

Gastronorm basin with hooks 

Bac gastronorm avec crochets 

Durchbrochener basis mit 

Aufnahmegabeln für Haube 

Cubeta gastrónomic con asas 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vassoio rettangolare 

pasticceria con cupola 

Cod. 511B0920 
Rectangular tray with cover for pastries. 

Plateau rectangulaire à pâtisserie. 

Rechteckiges tablett 1/1 mit rolltop. 

Bandeja rectangular para pastelería. 

 
cm 30 
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Composizione 
Cod. FBAF1120 

1 BACINELLA GN 1/1 h 20 

C/FORCELLA 

Gastronorm basin with hooks 

Bac gastronorm avec crochets 

Durchbrochener basis mit 

Aufnahmegabeln für Haube 

Cubeta gastrónomic con asas 

Cod. 97150174 

1 TAGLIERE IN POLIPROPILENE 

NERO cm 50x30x2,3 

Polypropilene board 

Hachoir en polypropylène 

Küchenbrett aus polypropylen 

Tabla en polipropileno 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vassoio per formaggi con 

tagliere in polietilene 

ad alta resistenza 
Cod. 511B0940 

Rectangular cheese tray with non-deformable polyethylene board. 

Plateau à fromages avec planche à découper en polyéthylène. 

Rechteckiges Kaesetablett 1/1 aus Polyethylen mit Rolltop , hoher Widerstand. 

Bandeja rectangular para queso con tabla de polietileno. 

 
cm 30 
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Composizione 
Cod. 5TI11040 

1 TEGLIA 1/1 h 40 

Gastronorm  basin 

Plat gastronorm 

Durchbrochener blech 

Fuente gastrónomic 

Cod. L7150760 

1 CESTA PANE PAGLIA 

C/FORCELLE 

Paill bread basket with hooks 

Corbeille a pain avec crochets 

Brotkorb mit Aufnahmegabeln für Haub 

Cesto para el pan con asas 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Cod. L7150759 

1 CESTA PANE WENGE 

C/FORCELLE 

Wenge bread basket with hooks 

Corbeille a pain avec crochets 

Brotkorb mit Aufnahmegabeln für Haub 

Cesto para el pan con asas 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Cesta pane color paglia 

con cupola 

Cod. 511B6700 
Paill bread basket with cover. 

Corbeille à pain avec cloche. 

Brotkorb mit Haube. 

Cesto para el pan con campana. 

cm 37 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Cesta pane color wenge 
con cupola 
Cod. 511B6900 
Wenge bread basket with cover. 

Corbeille à pain avec cloche. 

Brotkorb mit Haube. 

Cesto para el pan con campana. 
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Composizione 
Cod. 5TI11020 

1 TEGLIA GN 1/1 h 20 

Gastronorm  basin 

Plat gastronorm 

Durchbrochener blech 

Fuente gastrónomic 

Cod. 97150164 

1 TAGLIERE PANE 

IN LEGNO NATURALE 

Wood bread board 

Planche en hêtre a couper le pain 

Schneidbrett aus Buche 

Tabla de haya de cortar pan 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Optional 
Cod. 741000EM 

COLTELLO PANE PROFESSIONAL 

cm. 20 

Euro 13,76 

Professional bread kinife. 

Cod. 741000E5 

COLTELLO PANE PROFESSIONAL 

cm. 28 

Euro 19,22 

Professional bread kinife. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Tagliere pane 

in legno naturale 

Cod. 511B6800 
Bread board. 

Planche à couper le pain. 

Scneidbrett. 

Tabla de cortar pan. 

cm 16,2 
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Composizione 
Cod. 30595559 

1 VASCA CHAFING DISH 1/1 h 110 

Chafing dish basin 

Bac de chauffe-plats 

Chafing Dish basis 

Recipiente calientaplatos 

Cod. 5TFC1140 

1 TEGLIA FORATA 

PER PORTA CHAMPAGNE 

Perforated tray for champagne 

Plateau rectangulaire pour champagne 

Gelochtes Blech für Champagner-Kübel 

Fuente perforada para porta-champagne 

Cod. F1132600 

2 PENTOLE PORTA 

CHAMPAGNE lt. 7 

Champagne pot 

Bain-marie gastronorm Marmite pour 

champagne 

Champagner-Kübel 

Cubo porta-champagne 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
Porta champagne / 
Doppia punch bowl 

7,0 lt 

Cod. 511B2600 
Champagne holder - Double punch bowl. 

Plateau pour champagne - Double punch bowl. 

Champagner-Kübel – Doppeltes Punch Bowl. 

Porta-champagne - Doble punch bowl. 
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Composizione 
Cod. 30595559 

1 VASCA BAGNOMARIA 

PER CHAFING DISH 1/1 h 110 

Gastronorm bain marie basin 

Bac de bain-marie GN 

Wasserbad-Wanne GN 

Recipiente baño-maría GN 

Cod. FBAF2865 

2 BACINELLE GN 2/8 h 65 

C/FORCELLA 

Gastronorm basin with hooks 

Bac gastronorm avec crochets 

Durchbrochener basis mit 

Aufnahmegabeln für Haub 

Cubeta gastrónomic con asas 

Cod. 5BA28065 

2 BACINELLE GN 2/8 h 65 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Base basse 

Niedrigen Basis 

Base baja 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vassoio 

porta posate 

Cod. 511B3900 
Cutlery containers. 

Plateau double en bois. 

Besteckschalen-Aufnahmetablett. 

Bandeja porta-cubiertos. 

 
cm 30 
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cm 36  

 

 

 
Portaciotole 

24 pz. 
ciotola in vetro Ø cm 12 

Cod. 511B3424 
Chinaware (glass) holder. 

Porte-bols en verre. 

Schuesselset 24 tlg. 

Porta-cuencos en vidrio. 
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Composizione 
Cod. 97200099 

24 CIOTOLE IN VETRO 

Ø cm. 12 

Glass bowls 

Bols en verre 

Glasschuessel 

Cuencos en vidrio 

Cod. 9715B798 

1 BASE PER PORTACIOTOLE 24 PZ 

Glassholder 

Base pour porte-bols 

Tablett für Glasschuessel 

Base por pota-cuencos 
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Portaciotole 

36 pz. 
ciotola in vetro Ø cm 6 

Cod. 511B3436 
Chinaware (glass) holder. 

Porte-bols en verre. 

Schuesselset 36 tlg. 

Porta-cuencos en vidrio. 

cm 26 
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Composizione 
Cod. 97200098 

36 CIOTOLE IN VETRO 

Ø cm. 6 

Glass bowls 

Bols en verre 

Glasschuessel 

Cuencos en vidrio 

Cod. 9715B799 

1 BASE PER PORTACIOTOLE 36 PZ 

Glassholder 

Base pour porte-bols 

Tablett für Glasschuessel 

Base por pota-cuencos 
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Composizione 
Cod. FBAF1120 

2 BACINELLE GN 1/1 h 20 

C/FORCELLA 

Gastronorm bain marie with hooks 

Bain-marie gastronorm avec crochets 

Bain marie gastronorm mit 

Aufnahmegabeln für Haub 

Baño maria gastronomico con asas 

Cod. 97150112 

2 CUPOLE RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cloche rectangulaire 

Rolltop 

Campana rectangular 

Cod. 9715B754 

1 ALZATA DOPPIA IN MDF 

Double deck trays 

Plateau double 

Doppelte Etagere 

De dos pisos 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Alzata 2 piani con doppia cupola 

con vassoi per pasticceria 
Cod. 511B1055 

Double deck rectangular trays with covers for pastries. 

Plateau à 2 étages avec plateaux rectangulaires pour pâtisserie et double cloche. 

2 Etagen-Etagere mit rechteckigen Tabletts für Backwaren mit doppelter Haube. 

De 2 pisos con bandejas rectangulares para pasteles con doble campana. 

cm 46 
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Composizione 
Cod. 5TIR1120 

1 TEGLIA GN 1/1 h 20 

C/RINGHIERE 

GN tray with edges 

Plat GN avec bords 

Blech GN mit Seitenbügeln 

Fuente GN con bordes 

Cod. 5TIR1140 

1 TEGLIA GN 1/1 h 40 

C/RINGHIERE 

GN tray with edges 

Plat GN avec bords 

Bain-marie deckel mit schlitz 

Baño maria gastronomico 

Cod. 9715B754 

1 ALZATA DOPPIA IN MDF 

Double deck trays 

Plateau double 

Doppelte Etagere 

De dos pisos 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Porta frutta 
a 2 piani 

Cod. 511B1056 

Double deck trays for fruit. 

Fruitier à 2 étages avec base en Mdf. 

2 Etagen-Obstschale mit Mdf basis. 

Frutero de 2 pisos con base de Mdf. 

cm 33 
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Composizione 
Cod. 5BA23020 

3 BACINELLE GN 2/3 h 20 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. 9715B775 

1 ALZATA 3 PIANI IN MDF 

3 levels fixed stand 

Etagère fixe 3 niveaux 

3-Etagen-Etagere 

Presentador de 3 pisos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Optional 
Cod. 97150782 

CUPOLA PC PER BACINELLA 

GN 2/3 

cm 36x40x15 

Euro 150,48 

PC GN 2/3 basin cover lid. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Alzata 3 piani con 
vassoi quadrati 

GN 2/3 
Cod. 511B1057 

3 levels fixed stand with GN 2/3 squared tray. 

Etagère fixe 3 niveaux avec plateaux carrés GN 2/3. 

3-Etagen-Etagere mit rechteckigen Tabletts GN 2/3. 

Presentador de 3 pisos con bandejas cuadradas GN 2/3. 

cm 63 
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Distributori 



 

I Distributori Buffet montano rubinetti Tomlinson di elevata qualità riconosciuta 

a livello internazionale, sono facilmente rintracciabili e sostituibili in tutti i paesi. 

Buffet Dispensers are provided with premium quality Tomlinson taps, 

internationally recognized. Taps are easily available in each country. 

 

DISTRIBUTORE 
BEVANDE 
CALDE: 
è studiato per mantenere la temperatura costante di latte, caffè, acqua, the, ecc. 

Avvertenza: i liquidi devono essere immessi nel distributore già alla temperatura 

desiderata. 

HOT DRINK DISPENSER: 

had been designed to maintain the temperature of the content. 

Attention : liquids shall be put into the container at the wanted temperature. 

 

DISTRIBUTORE 
SUCCHI E 
BEVANDE: 
è caratterizzato da un contenitore in policarbonato dotato di colonna refrigerante. 

JUICE AND DRINK DISPENSER: 

it has a polycarbonate dispenser with refrigerating pipe for ice cubes. 
 

 

 
 

DISTRIBUTORE 
CEREALI E 
MUESLI 
dotato di mulino porzionatore. 

CEREAL DISPENSER: 

with mill scoop. 63 
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Composizione 
Cod. F0959524 

1 DISTRIB. BEVANDE CALDE 
C/MANIGLIA cm. 24 lt. 8 

Hot drink dispenser 
Distributeur de boissons chaudes 

Spender für warme getränke 
Rejilla para dispensador 

Cod. 5BA16020 
1 BACINELLA GN 1/6 h 20 

Gastronorm basin 
Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 
Cubeta gastrónomic 

Cod. 50902613 
1 GRIGLIA 1/6 PER DISTRIBUTORE 

Grill for dispenser. 
Grille pour distributeur 

Rost für Getränkedispenser 
Baño maria gastronomico 

Cod. 50959522 
1  COPERCHIO PER 

DISTRIBUTORE LATTE SAMOVAR 
Lid for Samovar milk dispenser 
Couvercle pour distributeur à lait 

Samovar 
Deckel für Milchdispenser Samovar 

Tapa para dispensador de leche Samovar 
Cod. 97150221 

1 RUBINETTO SMONTABILE 
IN PPL TOMLINSON 
Tomlinson  PPL faucet 

Robinet démontable en PPL Tomlinson 
Abnehmbarer hahn aus PPL Tomlinson 
Grifo desmontable de PPL Tomlinson 

Cod. 97150119* 
1 RESISTENZA ELETTRICA 

C/REGOLATORE 
230V 240 W 

Eletric resistance 
Résistance éléctrique 

Elektrischer Widerstand 
Resistencia eléctrrica 

Cod. H2959523 
1 PORTA RESISTENZA 

Stand for electric resistance 
Porte- résistance électrique chauffante 
Halter fuer elektrischen Widerstand 

Porta- resistencia eléctrica 
Cod. 9715B758 

1 STRUTT. IN MDF PER DISTRIB. 
BEVANDE CALDE 

Structure for hot drink dispenser 
Struct. pour distrib. à boissons chaudes 
Struktur für warme Getränke Dispenser 
Estructura para disp. de bebidas calientes 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Distributore bevande 

calde corredato di resistenza 

elettrica con selettore 
230 Volt 240 Watt 

Ø cm. 24 lt. 8 

Cod. 511B9527  
Hot drinks dispenser provided with electric resistance. 

Distributeurs de boissons chaudes avec résistance électrique. 

Spender für warme getränke ausgestattet mit elektrischer heizung. 

Distrbuidores de bebidas calientes con resistencia eléctrica. 

 
cm 61 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Diagramma del mantenimento della temperatura 
Temperature maintenance diagram - Diagramme de maintien de la température 

Diagramm zur Temperaturerhaltung - Diagrama de mantenimiento de la temperatura 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 
 

 
Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

     Al di sopra dei 60°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Above 60°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessus de 60°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Oberhalb von 60°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por encima de los 60°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
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Composizione 
Cod. 97150039 

1 CONTENITORE BEVANDE 

COMPLETO DI RUBINETTO 

TOMLINSON 

cm. 20 lt. 9,5 

Juice dispenser with Tomlisontap 

Fontaine à jus de fruits avec robinet 

Tomlinson 

Saftspender mit Tomlinsonshahn 

Surtidor de zumos con grifo Tomlinson 

Cod. 50955421 

1 COPERCHIO C/POMOLO 

cm.  20 

Lid with knob 

Couvercle avec pommeau 

Deckel mit Griff 

Tapa con agarradera 

Cod. 93191076 

1 PERNO DI BLOCCAGGIO 

Lockpin 

Pivot de blocage du distributeur 

Stecknadel 

Pin de cierre 

Cod. 5BA16020 

1 BACINELLA GN 1/6 h 20 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. 50902613 

1 GRIGLIA 1/6 PER DISTRIBUTORE 

Grill for dispenser. 

Grille pour distributeur 

Rost für Getränkedispenser 

Baño maria gastronomico 

Cod. 9715B757 

1 STRUTTURA IN MDF PER 

DISTRIBUTORE SUCCHI 

Structure for juice dispenser. 

Structure pour distributeur à jus 

Struktur für Saftdispenser 

Estructura para dispensador de zumos 

Novità 
Cod. L7150248 Ø cm 5 lungh cm 35 

TUBO REFRIGERANTE 

Refrigerant tube. 

Cod. 97150248 

ANELLO PER TUBO REFRIGERANTE 

Ring for refrigerant tube. 



 

 

 

 

 

 

 

cm 67 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Distributore succhi e bevande 

con colonna refrigerante 

e rubinetto Tomlinson 
Ø cm. 20 lt. 9,5 

Grafico temperatura distributore succhi 
Ø cm. 16 - 4,5 lt. / Ø cm. 20 - 9,5 lt. 

Temperature diagram juice dispenser - Diagramme de la température Fontaine à jus de fruits 

Diagramm zur Temperaturer saftspender - Diagrama de la temperatura surtidor de zumos 

Temperatura / Temperature / Température / Temperatur / Temperá (°C) 

25° 

20° 

15° 

10° 

5° 

Cod. 511B5420 0° 
0 h 1 h 

 
2 h 3h 4h 

Juice and cold drink dispenser with refrigerating pipe for ice cubes. 

Fontaine à jus de fruits simple paroi et colonne porte-glaçons. 

Spender für Saft und kalte Getränke. 

Surtidor de zumos y bebidas con tubo para hielo y grifo Tomlinson. 

Tempo / Time / Temps / Zeit / Tiempo (h) 

Senza colonna refrigerante 

Without refrigerating pipe for ice cubes - Sans colonne porte-glaçons 

Ohne doppelwandige säule - Sin tubo para hielo 

Con colonna refrigerante 

With refrigerating pipe for ice cubes - Avec colonne porte-glaçons 

Mit doppelwandiger säule - Con tubo para hielo 

     Al di sotto dei 10°C si elimina qualisiasi rischio di salmonellosi. 

Below 10°C, there is no risk for salmonellosis. 

Au-dessous de 10°C le risque de salmonellose est éliminé. 

Unterhalb von 10°C beseitigt man jegliches Risiko von Salmonelleninfektion. 

Por debajo de los 10°C, se elimina cualquier riesgo de salmonelosis. 
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cm 60 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Distributore succhi e bevande 

con colonna refrigerante 

e rubinetto Tomlinson 
Ø cm. 16 lt. 4,5 

Cod. 511B5413  
Juice and cold drink dispenser with refrigerating pipe for ice cubes. 

Fontaine à jus de fruits simple paroi et colonne porte-glaçons. 

Spender für Saft und kalte Getränke. 

Surtidor de zumos y bebidas con tubo para hielo y grifo Tomlinson. 
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Composizione 
Cod. 97150038 

1 CONTENITORE BEVANDE 

COMPLETO DI RUBINETTO 

TOMLINSON 

cm. 16 lt. 4,5 

Juice dispenser with Tomlisontap 

Fontaine à jus de fruits avec robinet 

Tomlinson 

Saftspender mit Tomlinsonshahn 

Surtidor de zumos con grifo Tomlinson 

Cod. 50955417 

1 COPERCHIO C/POMOLO 

cm. 16 

Lid with knob 

Deckel mit Griff 

Bain-marie deckel mit schlitz 

Tapa con agarradera 

Cod. 93191076 

1 PERNO DI BLOCCAGGIO 

Lockpin 

Pivot de blocage du distributeur 

Stecknadel 

Pin de cierre 

Cod. 5BA16020 

1 BACINELLA GN 1/6 h 20 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. 50902613 

1 GRIGLIA 1/6 PER DISTRIBUTORE 

Grill for dispenser. 

Grille pour distributeur 

Rost für Getränkedispenser 

Baño maria gastronomico 

Cod. 9715B767 

1 STRUTTURA IN MDF PER 

DISTRIBUTORE SUCCHI 

Structure for juice dispenser. 

Structure pour distributeur à jus 

Struktur für Saftdispenser 

Estructura para dispensador de zumos 

Novità 
Cod. L7150247 Ø cm 5 lungh cm 27,5 

TUBO REFRIGERANTE 

Refrigerant tube. 

Cod. 97150247 

ANELLO PER TUBO REFRIGERANTE 

Ring for refrigerant tube. 
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Distributore doppio succhi 

e bevande con colonna refrigerante 

e rubinetto Tomlinson 
Ø cm. 16 lt. 4,5x2 

Cod. 511B5416  
Double juice and cold drink dispenser with refrigerating pipe for ice cubes. 

Fontaine à jus de fruits simple paroi et colonne porte-glaçons, double. 

Doppelter Spender für Saft und kalte Getränke 

Surtidor de zumos y bebidas doble con tubo para hielo y grifo Tomlinson. 
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cm 60 

cm 46 
cm 51 
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Composizione 
Cod. 97150038 

2 CONTENITORE BEVANDE 

COMPLETO DI RUBINETTO 

TOMLINSON 

cm. 16 lt. 4,5X2 

Juice dispenser with Tomlisontap 

Fontaine à jus de fruits avec robinet 

Tomlinson 

Saftspender mit Tomlinsonshahn 

Surtidor de zumos con grifo Tomlinson 

Cod. 50955417 
2 COPERCHI C/POMOLO 

cm. 16 

Lid with knob 

Deckel mit Griff 

Bain-marie deckel mit schlitz 

Tapa con agarradera 

Cod. 93191076 
2 PERNO DI BLOCCAGGIO 

Lockpins 

Pivot de blocage du distributeur 

Stecknadel 

Pin de cierre 

Cod. 5BA16020 
2 BACINELLE GN 1/6 h 20 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 

Cubeta gastrónomic 

Cod. 50902613 
2 GRIGLIE 1/6 PER DISTRIBUTORE 

Grill for dispenser. 

Grille pour distributeur 

Rost für Getränkedispenser 

Baño maria gastronomico 

Cod. 9715B768 
1 STRUTTURA IN MDF DOPPIA PER 

DISTRIBUTORE SUCCHI 

Double structure for juice dispenser. 

Structure double pour distributeur à jus 

Doppelte struktur für Saftdispenser 

Estructura doble para dispensador de 

zumos 

Novità 
Cod. L7150247 Ø cm 5 lungh cm 27,5 

TUBO REFRIGERANTE 

Refrigerant tube. 

Cod. 97150247 

ANELLO PER TUBO REFRIGERANTE 

Ring for refrigerant tube. 
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Composizione 

 

DISTRIBUTORE 

Ø cm. 18 

Cod. 97150052 
1 DISTRIBUTORE CEREALI 

C/COPERCHIO cm.18 lt. 8 

Cereal dispenser with lid 

Distributeur à céréales avec couvercle 

Cerealien-Spender mit Deckel 
Dispensador de cereales con tapa 

Cod. 5BA28020 
1 BACINELLA 2/8 h 20 

Gastronorm basin 

Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 
Cubeta gastrónomic 

Cod. 9715B756 
1 STRUTTURA IN MDF PER 
DISTRIBUTORE CEREALI 

Structure for cereal dispenser 
Structure pour distributeur à céréales 

Struktur für Cerealien-Spender 

Estructura para dispensador de cereales 

 

 

 

DISTRIBUTORE DOPPIO 

Ø cm. 18 

Cod. 97150052 
2 DISTRIBUTORI CEREALI 

C/COPERCHI cm.18 lt. 8x2 

Cereal dispenser with lid 

Distributeur à céréales avec couvercle 

Cerealien-Spender mit Deckel 

Dispensador de cereales con tapa 

Cod. 5BA28020 
2 BACINELLA 2/8 h 20 

Gastronorm basin 
Bac gastronorm 

Durchbrochener basis 
Cubeta gastrónomic 

Cod. 9715B769 
1 STRUTTURA IN MDF DOPPIA PER 

DISTRIBUTORE CEREALI 

Double structure for cereal dispenser 

Structure double pour distributeur à 
céréales 

Doppelte Struktur für Cerealien-Spender 

Estructura doble para dispensador de 

cereales 
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Distributore 

cereali 
Ø cm. 18 lt. 8 

Cod. 511B9818  
Cereal dispenser. 

Distributeur à céréales. 

Cerealien-Spender. 

Dispensador de cereales. 

Distributore 

doppio cereali 
Ø cm. 18 lt. 8x2 

Cod. 511B9819  
Double cereal dispenser. 

Distributeur double à céréales. 

Doppelter Cerealien-Spender. 

Dispensador doble de cereales. 
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made in 

Italy 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

classic 



Composizione 
Cod. D05B5559 
1 VASCA BAGNOMARIA 

1/1 h110 

GN bain marie basin 

Cod. D05B5558 
1 COPER. RETT. GN 

C/POMOLO 

GN lid with knob 

Cod. 5BA11065 
1 BACINELLA GN 1/1 h 65 

Gastronorm basin 

Cod. 97200078 
2 FORNELLETTI INOX 

Stainless steel burner holder 

Cod. 97200089 
2 SUPPORTI PER 

FORNELLETTI INOX 

Holder for stainless steel burner 

Cod. 97150752 
1 BASE ALTA IN MDF 

C/PIANO IN ACCIAIO 

High stand in mdf with steel border 

Optional 
IL CHAFING DISH È PREDISPOSTO 

PER LA RESISTENZA ELETTRICA 

CON REGOLATORE 

Cod. 97150118 230 Volt 700 Watt 

The chafing dish can use a heater. 

Composizione 
Cod. D05B5559 
1 VASCA BAGNOMARIA 

1/1 h110 

GN bain marie basin 

Cod. D05B5558 
1 COPER. RETT. GN 

C/POMOLO 

GN lid with knob 

Cod. 5BA28065 
4 BACINELLE GN 2/8 h 65 

Gastronorm basin 

Cod. 97200078 

2 FORNELLETI INOX 

Stainless steel burner holder 

Cod. 97200089 
2 SUPPORTI PER 

FORNELLETTI INOX 

Holder for stainless steel burner 

Cod. 97150752 

BASE ALTA IN MDF 

C/PIANO IN ACCIAIO 

High stand in mdf with steel border 

Optional 
IL PORTAVERDURE È 

PREDISPOSTO PER LA RESISTENZA 

ELETTRICA CON REGOLATORE 

Cod. 97150118 230 Volt 700 Watt 

The basin for vegetables can use a heater. 

 
 
 
 
 
 
 

 

cm 58 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chafing dish rettangolare GN 1/1 con 

piano in acciaio con chiusura a frizione 
Cod. 5113F555  

Rectangular chafing dish 1/1 stainless steel border, friction closing. 

Chafing dish rect. GN 1/1 avec protection en acier de la base et fermeture à friction. 

Chafing Dish mit Edelstahlrand, rechteckig GN 1/1 mit Kupplungsschliessung. 

Cubeta GN 1/1 con plancha superior en hacero con cierre con fricción. 

Porta verdure 4 scomparti riscaldato con 

piano in acciaio con chiusura a frizione 
Cod. 5113F810  

Vegetables heating basin, 4 sectors with stainless steel border friction closing. 

Porte-aliments pour légumes, 4 compart. complet réchauffé et protect. en acier de la base et 
fermeture à friction. 

Halter für Gemüseschalen mit Edelstahlrand , 4-fach, komplett, beheizt mit Kupplungsschliessung. 

Porta-verduras con 4 compart. completo calentado con plancha super en acero con cierre con fricción. 
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Composizione 
Cod. D0595559 

1 VASCA BAGNOMARIA 

1/1 h110 C/GANCI 

Gastronorm bain marie basin 

Cod. 30595557 
1 COPER. PORTA ZUPP. GN 

GN lid for soup bowl 

Cod. 30597222 

2 ZUPPIERE SFERICHE lt. 5 

Spherical soup bowl 

Cod. 30877522 

2 COPER. ZUPPIERA cm. 22 

Lid 

Cod. 97200078 

2 FORELLETTI INOX 

Stainless steel burner holder 

Cod. 97200089 
2 SUPPORTI FORNELLETTI INOX 

Holder for stainless steel burner 

Cod. 97150752 
1 BASE ALTA IN MDF 

C/PIANO IN ACCIAIO 

High stand in mdf with steel border 

Optional 
LA ZUPPIERA È PREDISPOSTA PER 

LA RESISTENZA ELETTRICA CON 

REGOLATORE 

Cod. 97150118 230 Volt 700 Watt 
The soup bowl can use a heater. 

Composizione 
Cod. FBAG1120 
1 BACINELLA 1/1 h 20 

C/FORCELLE E GANCI 

Basin with hooks 

Cod. H095B953 
1 TEGLIA GN 1/1 h40 

C/SPACCO 

GN basin with slot 

Cod. 5FF11000 
1 FALSO FONDO 

FORATO GN 1/1 

Perforated GN False bottom 

Cod. 97150770 
1 RESISTENZA ELETTRICA 

230V 40 W 

Electrical resistence 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150752 
1 BASE ALTA IN MDF 

C/PIANO IN ACCIAIO 

High stand in mdf with steel border 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

cm 36 
cm 39 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zuppiera 2 stazioni riscaldata 

con piano in acciaio 5 lt 
Cod. 51135556  

Double stainless steel soup bowl, heated. 

Soupière à deux stations réchauffés avec protection en acier de la base. 

Suppenstation mit Edelstahlrand 2 tlg, beheizt. 

Sopera 2 staciones calentada con plancha superior en acero. 

Vassoio per brioches riscaldato con 

resistenza elettrica 230 Volt 40 Watt 
Cod. 51130930  

Heating perforated tray with cover for brioche provided with electrical resistence. 

Plateau rectangulaire chauffant pour viennoiseries avec résistancé electrique. 

Rechteckiges warmhalte-tablett für brioches ausgestattet. 

Bandeja rectangular de calentamiento para bollerìa con resistencia elètrica. 
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cm 46 

cm 64 

Composizione 
Cod. FBAF1220 
1 VASSOIO PORTA UOVO 

GN 1/2  C/FORCELLA 

Egg tray with hooks 

Cod. FBFF1240 
1 BACINELLA GN 1/2 h 40 

FORATA C/FORCELLA 

Perforated basin with hooks 

Cod. 5FP12000 
2 FALSI FONDI FORATI 

GN PC 1/2 

Perforated false bottom 

Cod. 97150276 
4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 
Cod. 5BP12065 
2 BACINELLE GN PC 1/2 h 65 Cod. 97150751 

PC Gastronorm basin 1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Composizione 
Cod. FBAF1120 
1 BACINELLA GN 1/1 h 20 

C/FORCELLE 

Basin with hooks 

Cod. 5TI11040 
1 TEGLIA GN 1/1 h 40 

Gastronorm basin 

Cod. 5FP11000 
1 FALSO FONDO FORATO 

GN PC 

Perforated false bottom 

Cod. 97150276 

4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

cm 30 cm 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Doppio vassoio porta uovo e verdure a 

doppia parete refrig. con cupola 
Cod. 51132830  

Double wall refrigerated GN tray with cover for eggs and vegetables. 

Double plateau GN réfrigérant à double paroi avec cloche pour œufs et légumes. 

Doppeltes Eier- und Gemüsetablett GN, doppelwandig, gekühlt mit Haube. 

Bandeja doble GN porta-huevos y verduras con doble pared refrig. con campana. 

Vassoio rettang. per affettati 

refrig. con cupola 
Cod. 51130950  

Rectangular refrigerated tray with cover for sliced salami. 

Plateau rectangulaire réfrigérant avec cloche pour charcuterie. 

Rechteckiges Tablett für gekühlten Aufschnitt mit Haube. 

Bandeja rectangular para fiambre en lonchas refrigerado con campana. 
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Composizione 
Cod. 5BA11040 
1 BACINELLA GN 1/1 h 40 

Gastronorm basin 

Cod. F11F3310 
1 VASSOIO PORTABURRO 

C/FORCELLA 

Butter tray with hooks 

Cod. 5FP11000 
1 FALSO FONDO FORATO 

GN PC 

Perforated false bottom 

Cod. 97150276 
4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150112 
1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Composizione 
Cod. 5BFB1120 
1 BACINELLA FORATA 

PER PORTA BROCCHE 

Perforated tray for jugs 

Cod. 5BP11100 

1 BACINELLA PC 1/1 

PC basin 

Cod. 97200096 
3 BROCCHE 

VETRO BUFFET 

lt. 1,5 

Jug 

Cod. 5FP11000 
1 FALSO FONDO FORATO 

GN PC 

Perforated false bottom 

Cod. 97150276 
4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

cm 30 

12,2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Vassoio forato 

porta burro e marmellata refrigerato 
Cod. 51133100  

Perforated and refrigerated tray with cover for jam and butter. 

Plateau percé réfrigérant avec cloche pour beurre et confiture. 

Gelochtes Butter- und Marmelade-Tablett, gekühlt mit Haube. 

Bandeja perforada para mantequilla y mermelada refrigerada con campana. 

Porta brocche (completo di 3 brocche da 

1,5 lt) a doppia parete refrigerato 
Cod. 51131A00  

Refrigeret double wall 3 pieces jug holder (including 3 jugs of 1,5 liters each). 

Porte-carafes réfrigérant à double paroi (complet de 3 carafes de 1.5 l). 

Krughalter (komplett mit 3 Krügen zu 1,5 l), doppelwandig, gekühlt. 

Porta-jarras (con 3 jarras de 1,5 l) con pared doble refrigerado. 
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Composizione 
Cod. 30595559 
1 VASCA BAGNOMARIA 

1/1 h 110 

Gastronorm bain marie basin 

Cod. 5TFB1140 
1 TEGLIA FORATA 

PER PORTA BOTTIGLIE 

Perforated tray for bottles 

Cod. 5FP11000 
1 FALSO FONDO FORATO 

GN PC 

Perforated false bottom 

Cod. 97150276 
4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150751 
1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Composizione 
Cod. D0595561 

1 VASCA BAGNOMARIA 

1/1 h 110 C/VITI 

Gastronorm bain marie basin 

Cod. 5BP13100 
3 BACINELLE GN PC 

1/3 h 100 

PC Gastronorm basin 

Cod. 5FF11000 
1 FALSO FONDO GN 

1/1 FORATO 

Perforated false bottom 

Cod. 97150276 
4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150112 
1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

 

 

 

 

 

 

 
Ø cm 10 

 

 

 

 

 
16,5 

 

 

 

 
cm 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Porta bottiglie 

a doppia parete refrigerato 
Cod. 51133700  

Refrigeret double wall 8 pieces bottles holder. 

Porte-bouteilles réfrigérant à double paroi. 

Flaschenhalter, doppelwandig, gekühlt. 

Porta-botellas con doble pared refrigerado. 

Porta yogurt e verdura 

a doppia parete refrigerato 
Cod. 51132840  

Double wall refrigeret basin with cover for yoghurt and vegetables. 

Plateau réfrigérant double paroi avec cloche pour yaourt et légumes. 

Joghurt- und Gemüseschalenhalter, doppelwandig, gekühlt mit Haube. 

Porta-yogur y verduras con doble pared refrigerada con campana. 
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Composizione 
Cod. 5BP11065 
1 BACINELLA GN PC 

1/1 h 65 

Gastronorm basin 

Cod. FBAF2840 
2 BACINELLE GN 2/8 h 40 

SOVRAPP. C/FORCELLE 

GN stackable basin with hooks 

Cod. 5BA28040 

2 BACINELLE GN 2/8 h 40 

Gastronorm basin 

Cod. 5FP11000 
1 FALSO FONDO GN PC 

1/1 h 65 FORATO 

PC Perforated false bottom 

Cod. 97150276 
4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150112 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Composizione 
Cod. 5BP11065 
1 BACINELLA GN PC 

1/1 h 65 

PC Gastronorm basin 

Cod. 5BFY1120 
1 BACINELLA FORATA 

PER PORTA YOGURT 

Perforated tray for yoghurt 

Cod. 5FP11000 
1 FALSO FONDO FORATO 

GN PC 

Perforated false bottom 

Cod. 97150276 
4 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150751 
1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

cm 30 

cm 12 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Porta verdura 

refrigerato 
Cod. 51132820  

Refrigerated basin with cover for vegetables. 

Plateau légumes réfrigérant avec cloche. 

Gemüseschalenhalter, gekühlt mit Haube. 

Porta-verduras refrigerado con campana. 

Porta yogurt refrigerato 

con 22 spazi 
Cod. 51132900  

Refrigeret tray with 22 holes for yoghurt. 

Porte-yaourt réfrigérant à 22 trous. 

Joghurthalterschale, gekühlt mit 22 Plätzen. 

Porta-yogur refrigerado con 22 compartimentos. 
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Composizione 
Cod. 5BA23020 
3 BACINELLE GN 

2/3 h 20 

Gastronorm basin 

Cod. 5BA23040 
3 BACINELLE GN 

2/3 h 40 

Gastronorm basin 

Cod. 5FF23000 
3 FALSI FONDI FORATI 

GN 2/3 

Perforated GN False bottom 

Cod. 97150276 
6 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150775 
1 ALZATA 3 PIANI IN MDF 

3 levels fixed stand 

Optional 
Cod. 97150782 
CUPOLA PC PER BACINELLA 

GN 2/3 

cm 36x40x15 

Euro 150,48 

PC GN 2/3 basin cover lid. 

Composizione 
Cod. FBAF1120 
2 BACINELLE GN 1/1 h 20 

C/FORCELLA 

Gastronorm bain marie 

with hooks 

Cod. 5TI11040 
2 TEGLIA GN 1/1 h 40 

Gastronorm basin 

Cod. 5FP11000 
2 FALSO FONDO FORATO PC 

Perforated PC false bottom 

Cod. 97150276 
8 GEL PACK cm. 20x9,8 

Refrigerating brick 

Cod. 97150112 

2 CUPOLE RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150754 

1 ALZATA DOPPIA IN MDF 

Double deck trays 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

cm 63 

cm 46 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alzata 3 piani con vassoi quadrati 

GN 2/3 refrigerata 
Cod. 51131058  

3 levels fixed cooled stand with GN 2/3 squared tray. 

Etagère fixe 3 niveaux avec plateaux carrés GN 2/3 (congelée). 

3-Etagen-Etagere mit rechteckigen Tabletts GN 2/3 gekühlt. 

Presentador de 3 pisos con bandejas cuadradas GN 2/3 refrigerado. 

Alzata 2 piani refrigerata 

con doppia cupola 
Cod. 51131054  

Refrigerated double deck rectangular trays with covers. 

Plateau à deux étages réfrigérés avec cloche. 

2 Etagen-Etagere mit rechteckigen Tabletts mit Rolltop, gekühlt. 

Presentador de dos pisos refrigerado con doble campana. 
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Composizione 
Cod. FBAF1120 
1 BACINELLA GN 

1/1 h 20 C/FORCELLA 

Gastronorm basin with hooks 

Cod. 97150174 
1 TAGLIERE IN POLIETILENE 

NERO 

cm 50x30x2,3 

Polyethylene board 

Cod. 97150112 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Composizione 
Cod. FBAF1120 

1 BACINELLA GN 

1/1 h 20 C/FORCELLA 

Gastronorm basin with hooks 

Bac gastronorm avec crochets 

Cod. 97150112 
1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

cm 46 

cm 64 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

cm 30 cm 30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Vassoio pasticceria 

con cupola 
Cod. 51130920  

Rectangular tray with cover for pastries. 

Plateau rectangulaire à pâtisserie. 

Rechteckiges tablett 1/1 mit rolltop. 

Bandeja rectangular para pastelería. 

Vassoio per formaggi 

con tagliere in polietilene 
Cod. 51130940  

Rectangular cheese tray with non-deformable polyethylene board. 

Plateau à fromages avec planche à découper en polyéthylène. 

Rechteckiges Kaesetablett 1/1 aus Polyethylen mit Rolltop, hoher Widerstand. 

Bandeja rectangular para queso con tabla de polietileno. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

80 Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page 166 - Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page 180 - Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

made in 

Italy 

cm 46 

cm 64 

N
e
u

tr
i 

N
e
u

tr
a
l 



Composizione 
Cod. 5TI11040 

1 TEGLIA 1/1 h 40 

Gastronorm basin 

Cod. L7150760 
1 CESTA PANE PAGLIA 

C/FORCELLE 

Paill bread basket with hooks 

Cod. 97150112 
1 CUPOLA RETT. 

APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Cod. 51136900 
CESTA PANE WENGE CON CUPOLA 

Wenge bread basket with cover 

Euro 227,14 

Composizione 
Cod. 5TI11020 
1 TEGLIA GN 1/1 h 20 

Gastronorm basin 

Cod. 97150164 

1 TAGLIERE PANE 

IN LEGNO NATURALE 

Wood bread board 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Optional 
Cod. 741000EM 
COLTELLO PANE PROFESSIONAL 

cm. 20 

Euro 13,76 

Professional bread kinife. 

Cod. 741000E5 

COLTELLO PANE PROFESSIONAL 

cm. 28 

Euro 19,22 

Professional bread knife. 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

cm 37 

cm 12 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cesta pane paglia 

con cupola 
Cod. 51136700  

Paill bread basket with cover. Corbeille à pain 

avec cloche. 

Brotkorb mit Haube. 

Cesto para el pan con campana. 

Tagliere 

pane 
Cod. 51136800  

Bread board. 

Planche à couper le pain. 

Scneidbrett. 

Tabla de cortar pan. 
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Composizione 
Cod. 30505559 

1 VASCA CHAFING DISH 

1/1 h 110 

Chafing dish basin 

Cod. 5TFC1140 
1 TEGLIA FORATA 

PER PORTA CHAMPAGNE 

Perforated tray for champagne 

Cod. F1132600 

2 PENTOLE PORTA 

CHAMPAGNE lt. 7 

Champagne pot 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Composizione 
Cod. 97150755 
1 VASSOIO PER 

PORCELLANE IN MDF 

Chinaware holder 

Cod. 97150751 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Optional 
PER COMPLETARE IL 

VASSOIO: 

Cod. 97150170 
8 PORCELLANE cm. 8x8x4 

Cod. 97150171 

3 PORCELLANE cm. 13x13x4,5 

Cod. 97150172 
2 PORCELLANE cm. 16x16x6 

Cod. 97150173 
2 PORCELLANE cm. 20x12,5x6 

To complete the tray the following 

pieces of china are necessary: 

8 chinaware cm 8x8x4 

3 chinaware cm 13x13x4.5 

2 chinaware cm 16x16x6 

2 chinaware cm 20x 12.5x6 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

cm 21  
cm 14 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Porta champagne / 

Doppia punch bowl 7 lt 
Cod. 51132600  

Champagne holder - Double punch bowl. 

Plateau pour champagne - Double punch bowl. 

Champagner-Kübel – Doppeltes Punch Bowl. 

Porta-champagne - Doble punch bowl. 

Vassoio 

porta porcellane 
Cod. 51132700  

Chinaware (porcelain) holder. 

Plateau à porcelaines. 

Tablett für Porzellanteile. 

Bandeja porta-porcelanas. 
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Composizione 
Cod. 30595559 

Cod. 97150112 
1 CUPOLA RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 
1 VASCA BAGNOMARIA 
PER CHAFING DISH 1/1 h 110 Cod. 97150751 

Gastronorm bain marie basin 

Cod. FBAF2865 
2 BACINELLE GN 2/8 h 65 

C/FORCELLA 

Gastronorm basin with hooks 

Cod. 5BA28065 
2 BACINELLE GN 2/8 h 65 

Gastronorm basin 

1 BASE BASSA IN MDF 

Low base 

Composizione 
Cod. FBAF1120 
2 BACINELLE GN 1/1 h 20 

C/FORCELLA 

Gastronorm bain marie with hooks 

Cod. 97150112 

2 CUPOLE RETT. APRIBILE PC 

Rectangular dome lid 

Cod. 97150754 

1 ALZATA DOPPIA IN MDF 

Double deck trays 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
cm 30  

cm 46 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vassoio 

porta posate 
Cod. 51133900  

Cutlery containers. 

Plateau double en bois. 

Besteckschalen-Aufnahmetablett. 

Bandeja porta-cubiertos. 

Alzata 2 piani con vassoi per pasticceria 

con doppia cupola 
Cod. 51131055  

Double deck rectangular trays with covers for pastries. 

Plateau à 2 étages avec plateaux rectangulaires pour pâtisserie et double cloche. 

2 Etagen-Etagere mit rechteckigen Tabletts für Backwaren mit doppelter Haube. 

De 2 pisos con bandejas rectangulares para pasteles con doble campana. 
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Composizione 
Cod. 5TIR1120 
1 TEGLIA GN 

1/1 h 20 C/RINGHIERE 

GN tray with edges 

Cod. 5TIR1140 

1 TEGLIA GN 

1/1 h 40 C/RINGHIERE 

GN tray with edges 

Cod. 97150754 

1 ALZATA DOPPIA IN MDF 

Double deck trays 

Composizione 
Cod. 5BA23020 
3 BACINELLE GN 2/3 h 20 

Gastronorm basin 

Cod. 97150775 
1 ALZATA 3 PIANI IN MDF 

3 levels fixed stand 

Optional 
Cod. 97150782 
CUPOLA PC PER BACINELLA 

GN 2/3 

cm 36x40x15 

Euro 150,48 

PC GN 2/3 basin cover lid. 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

cm 63 
 

cm 33 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Porta frutta 

a 2 piani 
Cod. 51131056  
Double dack trays for fruit. 

Fruitier à 2 étages avec base. 

2 Etagen-Obstschale mit basis. 

Frutero de 2 pisos con base. 

Alzata 3 piani 

con vassoi quadrati GN 2/3 
Cod. 51131057  

3 levels fixed stand with GN 2/3 squared tray. 

Etagère fixe 3 niveaux avec plateaux carrés GN 2/3. 

3-Etagen-Etagere mit rechteckigen Tabletts GN 2/3. 

Presentador de 3 pisos con bandejas cuadradas GN 2/3. 
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Composizione 
Cod. F0959524 
1 DISTRIB. BEV. CALDE 

C/MANIGLIA cm. 24 lt. 8 

Hot drink dispenser 

Cod. 5BA16020 
1 BACINELLA GN 1/6 h 20 

Gastronorm basin 

Cod. 50902613 

Cod. 97150221 
1 RUBINETTO SMONTABILE 

IN PPL TOMLINSON 

Tomlinson PPL faucet 

Cod. 97150119* 
1 RESISTENZA ELETTRICA 

C/ REGOLATORE 

230V 240 W 

Eletric resistance 

Cod. H2959523 
1 GRIGLIA 1/6 PER DISTRIB. 1 PORTA RESISTENZA 

Grill for dispenser. 

Cod. 50959522 
1 COPERCHIO PER 

DISTRIB. LATTE SAMOVAR 

Lid for Samovar milk dispenser 

Stand for electric resistance 

Cod. 97150758 
1 STRUTT.URA IN MDF PER 

DISTRIB. BEV. CALDE 

Structure for hot drink dispenser 

Composizione 
Cod. 97150039 
1 CONT. BEV. CON RUB. 

TOMLINSON 

cm. 20 lt. 9,5 

Cod. 50902613 
1 GRIGLIA 1/6 PER DISTRIB. 

Grill for dispenser. 

Cod. 97150757 

1 STRUTTURA IN MDF PER 

Juice dispenser with Tomlison tap Structure for juice dispenser 

Cod. 50955421 

1 COPERC. C/POMOLO cm. 20 

DISTRIB. SUCCHI 

Lid with knob Novità 
Cod. 93191076 Cod. L7150248 Ø cm 5 lungh cm 35 

1 PERNO DI BLOCCAGGIO     TUBO REFRIGERANTE 

Lockpin Refrigerant tube. 

Cod. 5BA16020 Cod. 97150248 

1 BACINELLA GN 1/6 h 20 ANELLO PER TUBO REFRIGERANTE 

Gastronorm basin Ring for refrigerant tube. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
cm 67 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Distributore bevande calde 
con resistenza elettrica 

230 Volt 240 Watt Ø 24 cm lt 8 

Cod. 51139527  
Hot drinks dispenser provided with electric resistance. 

Distributeurs de boissons chaudes avec résistance électrique. 

Spender für warme getränke ausgestattet mit elektrischer heizung. 

Distrbuidores de bebidas calientes con resistencia eléctrica. 

Distributore succhi e bevande con 
colonna refrigerante e rubinetto Tomlinson 

Ø 20 cm lt 9,5 

Cod. 51135420  
Juice and cold drink dispenser with refrigerating pipe for ice cubes. 

Fontaine à jus de fruits simple paroi et colonne porte-glaçons. 

Spender für Saft und kalte Getränke. 

Surtidor de zumos y bebidas con tubo para hielo y grifo Tomlinson. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Componentistica: vedi pag. / Technical card: see page 166 -*Note Informative: vedi pag. / Technical information: see page 180- Acciaio Inossidabile 18/10 & MDF / Stainless steel 18/10 & MDF 85 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

made in 

Italy 

cm 46 

cm 25 

cm 61 

cm 46 

cm 25 

D
is

tr
ib

u
to

ri
 D

is
p
e
n
s
e
rs

 



cm 46 

cm 51 

Composizione 
Cod. 97150038 
1 CONT. BEV. CON RUB. 

TOMLINSON 

cm. 16 lt. 4,5 

Cod. 50902613 
1 GRIGLIA 1/6 PER DISTRIB. 

Grill for dispenser. 

Cod. 97150767 
1 STRUTTURA IN MDF PER 

Juice dispenser with Tomlison tap Structure for juice dispenser. 

Cod. 50955417 

DISTRIB. SUCCHI 

1 COPERC. C/POMOLO cm. 16 Novità 
Lid with knob 

Cod. 93191077 

1 PERNO DI BLOCCAGGIO 

Lockpin 

Cod. 5BA16020 
1 BACINELLA GN 1/6 h 20 

Gastronorm basin 

Cod. L7150247 Ø cm 5 lungh cm 27,5 

TUBO REFRIGERANTE 

Refrigerant tube. 

Cod. 97150247 
ANELLO PER TUBO REFRIGERANTE 

Ring for refrigerant tube. 

Composizione 
Cod. 97150038 
2 CONT. BEV.CON RUB. 

TOMLINSON 

cm. 16 lt. 4,5x2 

Cod. 50902613 
2 GRIGLIE 1/6 PER DISTRIB. 

Grill for dispenser. 

Cod. 97150768 

1 STRUTTURA IN MDF DOPPIA 

Juice dispenser with Tomlison tap 
Double structure for juice dispenser. 

Cod. 50955417 
2 COPERC. C/POMOLO cm. 16 

PER DISTRIB. SUCCHI 

Lid with knob Novità 
Cod. 93191077 Cod. L7150247 Ø cm 5 lungh cm 27,5 

2 PERNO DI BLOCCAGGIO     TUBO REFRIGERANTE 

Lockpin Refrigerant tube. 

Cod. 5BA16020 Cod. 97150247 

2 BACINELLE GN 1/6 h 20 ANELLO PER TUBO REFRIGERANTE 

Gastronorm basin Ring for refrigerant tube. 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

cm 60 cm 60 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Distributore succhi e bevande con 
colonna refrigerante e rubinetto Tomlinson 

Ø 16 cm lt 4,5 

Cod. 51135413  
Juice and cold drink dispenser with refrigerating pipe for ice cubes. 

Fontaine à jus de fruits simple paroi et colonne porte-glaçons. 

Spender für Saft und kalte Getränke. 

Surtidor de zumos y bebidas con tubo para hielo y grifo Tomlinson. 

Distrib. doppio succhi e bevande con 
colonna refrigerante e rubinetto Tomlinson 

Ø 16 cm lt 4,5x2 

Cod. 51135416  
Double juice and cold drink dispenser with refrigerating pipe for ice cubes. 

Fontaine à jus de fruits simple paroi et colonne porte-glaçons, double. 

Doppelter Spender für Saft und kalte Getränke 

Surtidor de zumos y bebidas doble con tubo para hielo y grifo Tomlinson. 
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Composizione 
Cod. 97150052 
1 DISTRIB. CEREALI 

C/COPERCHIO cm.18 lt. 8 

Cereal dispenser with lid 

Cod. 5BA28020 

1 BACINELLA 2/8 h 20 

Gastronorm basin 

Cod. 97150756 
1 STRUTTURA PER 

DISTRIB. CEREALI 

Structure for cereal dispenser 

Composizione 
Cod. 97150052 
2 DISTRIB. CEREALI 

C/COPERCHI cm.18 lt. 8x2 

Cereal dispenser with lid 

Cod. 5BA28020 

2 BACINELLA 2/8 h 20 

Gastronorm basin 

Cod. 97150769 
1 STRUTTURA DOPPIA 

PER DISTRIB. CEREALI 

Double structure for cereal dispenser 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
cm 66 

 
 

cm 66 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Distributore 
cereali 

Ø 18 cm lt 8 

Cod. 51139818  
Cereal dispenser. 

Distributeur à céréales. 

Cerealien-Spender. 

Dispensador de cereales. 

Distributore doppio 
cereali 

Ø 18 cm lt 8x2 

Cod. 51139819  
Double cereal dispenser. 

Distributeur double à céréales. 

Doppelter Cerealien-Spender. 

Dispensador doble de cereales. 
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